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Estimados usuarios:
iGracias por su compral

Para ayudarlo a usar el producto de la manera correcta y obtener mejor
rendimiento, lea este manual.
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INTRODUCCION

Gracias por elegir una heladera exhibidora comercial De Francesco. Lea este
manual con atencion antes de instalarla, usarla y mantenerla: de eso dependen
su vida util y su funcionamiento normal.

Este producto fue inspeccionado y probado antes de la entrega. Revise que no
tenga dafios de transporte apenas lo reciba y, si los tiene, comuniquese con el
transportista.

Guarde este manual en un lugar de facil acceso, para tenerlo disponible cada vez
que haga falta consultarlo.

La heladera exhibidora DF-ESMR90 es una vitrina refrigerada de media
temperatura pensada para empotrar en un mueble existente. Tiene cupula de
vidrio recto con resistencia antiempanante, estantes regulables, iluminacion LED
céliday puertas batientes del lado de atencion. Trabaja entre +2y +8 °C y evapora
el agua de desagUe en forma automatica.

La pérdida o el deterioro de la mercaderia guardada en la vitrina no estan
cubiertos por la garantia. Ademas de seguir las instrucciones de instalacion,
encienda el equipo 24 horas antes de empezar a usarlo.

ESTRUCTURAY PARTES

Cupula de vidrio recto

Estantes de vidrio,
regulables

Puertas batientes

Gabinete de acero
inoxidable

Rejilla de ventilacion del
condensador
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MANIPULACION

Tratar con cuidado

Desenchufe el enchufe de pared primero.
Nunca lo incline mas de 45 grados durante la
manipulacion.

Lugar seco
Ubique siempre la vitrina en un lugar seco.

<X

Espacio suficiente

La distancia desde ambos lados y la parte
posterior dla vitrina a la pared u otra sustancia
no debe ser inferior a 10 cm. La capacidad de
refrigeracion puede disminuir si su espacio
circundante es demasiado pequefio para hacer

circular el aire.

Buena ventilacion

Coloque siempre la vitrina en un lugar con
buena ventilacion. Para el primer uso, espere 2
horas después de la instalacion.

Lejos de la fuente de calor

Nunca coloque la vitrina directamente bajo el
sol. Nunca lo coloque cerca de una fuente de
calor o calentador para evitar que reduzca la
capacidad de refrigeracion.

X,

X

Sin carga pesada
Nunca coloque una carga pesada sobre la
vitrina.

Sin hacer agujeros
Nunca haga un agujero en la vitrina. Nunca
instale otro material.

Ubicacion estable

Para evitar ruidos y vibraciones inesperadas,
desembale y coloque la vitrina en un lugar
plano y solido, y trabe las ruedas.

www.defrancesco.com.ar
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PREPARACION Y SUMINISTRO DE ENERGIA

Toma de corriente exclusiva

Normalmente, la fuente de alimentacion debe
ser unreceptaculo de tres clavijas monofasico
exclusivo de 250 Vy 10 A con fusible de 6 A.

El receptaculo debe tener conexion a tierra
confiable.

No compartir enchufe

Nunca permita que la vitrina comparta la
toma comun con otro aparato, de lo contrario
el cable se calienta y se puede producir un

incendio.
=y

Proteger cables
Nunca rompa ni darie los cables, de lo contrario
podria producirse una fuga de corriente e

incendio.

Sin descarga de agua

Nunca moje la superficie dla vitrina con
un chorro de agua, de lo contrario podria
producirse una fuga de corriente.

<X

Prevenir inflamables y explosivos

Nunca ponga material inflamable o explosivo
dentro dla vitrina, como éter, gasolina,
alcohol, adhesivo y explosivos. Nunca coloque
productos peligrosos cerca dla vitrina.

Sin spray

No esta permitido rociar inflamables, como
pintura o revestimiento, cerca dla vitrina, de lo
contrario podria producirse un incendio.

X

Después de un corte de energia

Después de un corte de energia o de
desenchufar la vitrina, espere siempre al
menos 5 minutos y luego vuelva a enchufarlo y
encenderlo.

No medicamentos
No se permite mantener ningun medicamento
dentro dla vitrina.

www.defrancesco.com.ar
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PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

Siga estas indicaciones antes de usar la vitrina.

La vitrina se transporta de pie. Si hay que inclinarla, nunca mas de 30°: no se
acuesta ni se vuelca.

La instalacion la tiene que hacer un técnico matriculado, siguiendo estas
instrucciones. La vitrina es para uso de adultos: mantengala alejada de los
ninos.

Desembale y deje la puerta abierta para que se renueve el aire antes de usarla.
Limpiela antes del primer uso.

La vitrina no esta disefiada para uso a la intemperie, y la temperatura ambiente
de funcionamiento normal tiene que ser menor a 32 °C.

No apoye la vitrina sobre el cable de alimentacion ni sobre la salida del tubo de
desague.

No la moje ni la use en ambientes humedos, y no le aplique productos
explosivos ni corrosivos.

No la moje con manguera: puede provocar un cortocircuito o una descarga
electrica.

No bloquee la entrada ni la salida de aire con mercaderia, y no deje la puerta
abierta por mucho tiempo.

Para conservar mejor los productos de pasteleria, deje adentro unos
recipientes con agua.

Para que el compresor no se queme, espere de 5 a 10 minutos antes de que
vuelva a arrancar.

No use alargues. Para reducir el riesgo de descarga eléctrica y de incendio,
verifigue que la unidad esté correctamente puesta a tierra.

Desenchufe la vitrina antes de limpiarla o repararla.

www.defrancesco.com.ar



De Francesco Loy Taly

EQUIPAMIENTOS COMERCIALES /

PRINCIPIO DEL SISTEMA DE REFRIGERACION

El principio de la refrigeracion por compresion consiste en «compresions,
«condensaciony, «estrangulamiento» y «vaporizacion». La compresion se realiza
mediante el compresor, la condensacion se completa con el condensador,

el estrangulamiento se ejecuta por el capilar y la vaporizacion se realiza

mediante el evaporador. Cuando el refrigerante esta circulando en el sistema

de refrigeracion cerrado, el compresor aspira el refrigerante, que ha absorbido
calor en el evaporador, y el refrigerante se convierte en un gas de alta presion

y alta temperatura. En el condensador disipa el calor en el aire, mientras que
elrefrigerante se vuelve a licuar y se estrangula en el capilar, y luego ingresa

al evaporador a baja presion. El refrigerante licuado hierve rapidamente y se
vaporiza en gas cuando la presion cae repentinamente. Mientras tanto, absorbe
el calor del interior de la cuba. El compresor aspira el refrigerante gaseoso de baja
presion y baja temperatura, y circula de esta forma hasta alcanzar la refrigeracion
prevista.

Filtro de secado Dispositivo capilar
[— . ——
= = Liquido Gas
E=c=c=E= 2
1 = &/ Compresor

1qpeiodel3

Gas a alta presiony
alta temperatura

Gas de baja presion
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USO Y PRECAUCION

1. Antes de usar

Enchufe la vitrina en un tomacorriente exclusivo con puesta a tierra. Una vez en
funcionamiento, verifique que el gabinete este suficientemente frio antes de
cargar lamercaderia.

2. Controlador digital de temperatura

Ledrefrigerante Led descongelar

@ ‘*ﬁ%ﬁ Monitor
A-05)5 -05

El relé de este controlador es de uso exclusivo de la carga del compresor, lo que lo
hace mas seguro. La temperatura que muestra es la de la camara.

Funciones principales

« Visualizaciony control de la temperatura.

+ Control de lailuminacion.

 Descongelamiento manual y automatico por corte del compresor.
« Fin del descongelamiento por tiempo o por temperatura.

- Bloqueo de lalectura de la sonda de camara durante el descongelamiento.
« Memoria de los valores de los parametros.

+ Retardo de rearranque del compresor.

+ Blogueo de parametros.

« Restauracion de los valores de fabrica.

- Compensacion de las sondas de temperatura.

- Autodiagnostico.

Especificaciones del controlador

Alimentacion 12V~ 50-60 Hz
Consumo menosde 5W
Rango de temperatura mostrado -45/45°C

www.defrancesco.com.ar
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Precision =1°C

Rango de ajuste -45/45°C

Valor de fabrica 00°C

Sondas NTC, dos sondas (cédmaray descongelamiento)
Salida del compresor N.A.20 A/ 250V~ 50-60Hz

Salida de iluminacién N.A.2 A /250V~50-60 Hz

Dimensiones del controlador 78 x35x76 mm

Calado de montaje 71x29mm

Dimensiones del visor 69 x23x19mm

Calado del visor 65,3x19,5mm

Operacion del panel frontal

 Very cambiar la temperatura de corte: presione SET y se muestrala
temperatura ajustada. Con las teclas de subir y bajar se modifica y se guarda el
valor; volviendo a presionar SET se sale del ajuste y la pantalla vuelve a mostrar
la temperatura de la camara.

« lluminacion: presione la tecla de luz para encenderla y vuelva a presionarla
para apagarla.

« Descongelamiento manual: mantenga presionada la tecla de
descongelamiento 6 segundos para iniciarlo o detenerlo.

- Ver latemperatura del evaporador: mantenga presionada esa tecla 6
segundos. A los 10 segundos la pantalla vuelve a mostrar la temperatura de la
camara.

Configuracion de parametros

« Entrar al menu: presione SET 6 segundos. Arranca el menu de parametros y
parpadea E1. Presione SET de nuevo para recorrer los once parametros, de Ela
F4; con las teclas de subir y bajar se modifica el valor y se guarda. Sino se toca
ninguna tecla durante 10 segundos, la pantalla vuelve a mostrar la temperatura
de la camara.

+ Blogueo de parametros: en funcionamiento normal, mantenga presionada la
tecla de bajar 10 segundos. «OFF» significa bloqueado y «ON», desbloqueado.
Con los parametros bloqueados se pueden consultar pero no modificar; la
temperatura de corte se puede cambiar igual. De fabrica viene en «ON».

« \Volver alos valores de fabrica: presione la tecla de bajar 1 segundo y después
la de subir durante 6 segundos. El indicador parpadea y todos los parametros
vuelven a su valor de fabrica. A los 10 segundos el controlador vuelve a la
operacion normal.

www.defrancesco.com.ar
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Detalle de los parametros

Param. | Funcion Rango De fabrica

E1 Punto de ajuste, limite inferior -45°C / temp. establecida +02°C

E2 Punto de ajuste, limite superior temp. establecida / 45°C 20°C

E3 Histéresis de temperatura 01°C/10°C 05°C

E4 Tiempo de retardo de arranque 00/10 min 03

E5 Compensacion de la sonda de -05°C/05°C 00
camara

E6 Compensacion de la sonda de -05°C/05°C 00
evaporador

F1 Duracion maxima del 01/60min 30
descongelamiento

F2 Intervalo entre descongelamientos | 00/24h 04

F3 Temperatura de fin de 00°C/20°C 15°C
descongelamiento

F4 Qué muestra la pantalla durante el 00 = temperaturareal 01
descongelamiento 01 = ultimo valor antes de

descongelar
Indicadores

de arranque.

3. Como trabaja el controlador

Control de temperatura

LED de refrigeracion encendido: el compresor esta funcionando.

LED de refrigeracion apagado: el compresor esta detenido y la temperatura es
la ajustada.
LED de refrigeracion parpadeando: el compresor esta detenido por el retardo

LED de descongelamiento encendido: el equipo esta descongelando.

Pasado el tiempo de retardo de arranque (E4), el compresor arranca cuando la
temperatura de la camara supera la temperatura ajustada mas la histéresis, y
para cuando la temperatura de la camara baja de la ajustada. Para proteger el
compresor, no vuelve a arrancar hasta que el tiempo que estuvo detenido supere
elretardo E4.

www.defrancesco.com.ar
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Descongelamiento

El equipo descongela solo si la temperatura de la sonda del evaporador esta

por debajo de la temperatura de fin de descongelamiento (F3). El ciclo se repite
cada vez que se cumple el intervalo F2: se enciende el LED de descongelamiento
y se detiene el compresor. Termina cuando la sonda del evaporador supera F3

o cuando se cumple la duracién maxima (F1), y dos minutos después el equipo
vuelve al estado normal de refrigeracion.

Con el intervalo de descongelamiento (F2) en «00» se cancelael
descongelamiento automatico.

Qué muestra la pantalla mientras descongela

Con F4 en «01» la lectura de la camara queda bloqueada durante el
descongelamiento y la pantalla muestra el ultimo valor anterior, con el LED de
descongelamiento parpadeando. Terminado el ciclo, la lectura normal se reanuda
20 minutos después.

Fallade sonda

Sila sonda de la camara esta en cortocircuito o mide por encima del rango, la
pantalla muestra «HH»; si esta abierta o mide por debajo del rango, muestra
«LL». Enlos dos casos el compresor pasa a un ciclo automatico de 45 minutos
encendido y 15 apagado. Si la que falla es la sonda del evaporador, el fin del
descongelamiento pasa a estar gobernado por la duracion maxima (F1).

DIAGRAMA DE CIRCUITOS

T T Tt T 1
| 8A  2A/250V- }
} Sensor Sensor i
i ? P Pantalla Evap. sitio. 12V |
123 ]4]s] 8 |9 1012l
| L T | § B B JA A\ ‘A lA \
Compresorﬁ @ Luz KJ
AC .
Llinea &

www.defrancesco.com.ar



De Francesco Loy Taly

EQUIPAMIENTOS COMERCIALES /

El cable del compresor tiene que ser de mas de 1,0 mm2.

El cable de la iluminacion, de mas de 0,75 mm2.

La corriente de arranque del compresor puede llegar a 20 A; la corriente
permanente esde 8 A.

Notas para la instalacion del controlador

Antes de cablear, lea las instrucciones y verifique la funcion de cada borne. Las
cargas de control no pueden superar los valores nominales.

No instale el controlador donde reciba agua, suciedad o humedad, nien un
lugar de temperatura alta.

Mantenga los cables de las sondas alejados de la linea de alimentacion, para
que no tomen ruido de alta frecuencia. Para los bornes de carga use cable
flexible de 0,75 a 1,5 mm2.

La sonda del evaporador va montada entre las aletas, en la zona donde se
forma mas hielo.

Si el controlador se perturba, corte la alimentacion y vuelva a encenderlo. No lo
desarme: ante cualquier problema comuniquese con el servicio tecnico.

www.defrancesco.com.ar
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MANTENIMIENTO

Desenchufe el cable de alimentacion antes de limpiar cualquier parte de la
vitrina.

1. Limpieza del condensador

Para que el equipo trabaje con eficiencia hay que mantener el condensador libre
de polvo y suciedad. Limpie las aletas y el condensador por lo menos una vez por
mes.

Cepille las aletas de arriba hacia abajo, nunca de lado a lado, y enderece con un
peine de aletas las que hayan quedado dobladas.

2. Limpieza de las aspas y el motor del ventilador

Si hace falta, lave las aspas con un pano suave. Evite que el motor se humedezca.

3. Limpieza del filtro de aire

Revise el filtro por lo menos dos veces por mes. Si esta obstruido, lavelo con agua
tibia y limpiador neutro; para que no se deforme, no use agua a mas de 40 °C.

Nunca haga funcionar la unidad sin el filtro de aire. Al retirarlo tenga cuidado de
no tocar el condensador.

4. Limpieza del interior

Use agua tibia con jabon neutro. No use lana de acero, jabon caustico ni
limpiadores abrasivos.

Retire los estantes cada tanto y limpielos con agua tibia y jabon suave: se
desatornillan los soportes y se sacan. Para limpiar el tubo de iluminacion hay que
quitarle antes los soportes.

5. Limpieza del exterior

Limpie el exterior con un pafo suave y detergente neutro, siguiendo el grano del
aceroy siempre en la misma direccion.

www.defrancesco.com.ar 13
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Consulte esta guia cuando la vitrina tenga alguno de los problemas mas

comunes.

Problema

El compresor no funciona.

Causa

1. Fusible quemado o disyuntor
disparado.

2. El equipo estéa desenchufado.
3. El termostato esta ajustado
demasiado alto.

4. El gabinete esta en ciclo de
descongelamiento.

Solucién

1. Reemplace el fusible o
reinicie el disyuntor.
2.Enchufe el cable de
alimentacion.

3. Ajuste el termostato a una
temperatura mas baja.

4. Espere a que termine el ciclo
de descongelamiento.

La unidad condensadora
funciona durante mucho
tiempo.

1. Se cargo una cantidad
excesiva de producto caliente.
2. Apertura prolongada de la
puerta, o puerta entreabierta.
3.Lasjuntas de las puertas no
sellan bien.

4. El condensador esta sucio.

5. El evaporador esta congelado.

1. Deje que el producto se
enfrie antes de cargarlo.
2.Mantenga las puertas
cerradas cuando no se usen
y no las deje abiertas por
periodos largos.

3. Verifique que las juntas
estén bien encajadas;
retirelas, lavelas con aguay
jabony reemplacelas sies
necesario.

4. Limpie el condensador.

5. Desenchufe el equipoy
deje que el evaporador se
descongele; verifique que el
termostato no esté demasiado
frio.

El gabinete es ruidoso.

1. Alguna pieza esta suelta.
2. Vibracion de una cafieria.

1.Ubique y apriete las piezas
sueltas.

2. Verifique que la caferia
no toque otros tubos ni
componentes.

www.defrancesco.com.ar
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La temperatura del
gabinete es muy alta.

1. El termostato esta ajustado
demasiado alto.

2. El flujo de aire esta bloqueado.

3. Se cargo una cantidad
excesiva de producto caliente.
4. Fusible quemado o disyuntor
disparado.

5. El condensador esta sucio.

6. Apertura prolongada de la
puerta, o puerta entreabierta.

7. El evaporador esta congelado.

1. Ajuste el termostato a una
temperatura mas baja.

2. Redistribuya la mercaderia
y deje almenos 10 cm libres
frente al evaporador.

3. Deje que el producto se
enfrie antes de cargarlo.

4. Reemplace el fusible o
reinicie el disyuntor.

5. Limpie el condensador.

6. Mantenga las puertas
cerradas cuando no se usen.
7.Desenchufe el equipoy
deje que el evaporador se
descongele.

www.defrancesco.com.ar
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Cupula Recta, 570 mm de alto

Puertas Batientes

Estantes Regulables

Rango de temperatura +2/+8°C

Refrigerante R22 /R404

Evaporacion de desagle Automatica

Control Digital, con switch de encendido
independiente

lluminacion LED calida

Resistencia En la cupula, antiempafiante

Dimensiones (An x Pr x Al) 900 *x 690 x 1020 mm

Peso neto 90kg

En caso de haber sido modificados, valen el diagrama eléctrico y los datos de
la placa de caracteristicas del producto. El disefio puede mejorarse sin previo

aviso.

Significado del contenedor de residuos tachado

No deseche los aparatos eléctricos como residuo urbano sin clasificar: use
instalaciones de recoleccion diferenciada. Consulte a sumunicipio por los
sistemas de recoleccion disponibles. Silos aparatos eléctricos se desechan en
rellenos o basurales, pueden filtrarse sustancias peligrosas a las napas y entrar
en la cadena alimentaria, dafiando la salud. Al reemplazar un aparato viejo por
uno nuevo, el comercio esta obligado por ley a recibir el viejo para su disposicion,

como minimo sin cargo.

www.defrancesco.com.ar
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ALCANCE DE LA GARANTIA

DF MEGAFRIO SRL (en adelante, el «fabricante») garantiza al comprador original
el buen funcionamiento de esta unidad refrigeradora por el termino de 6 (SEIS)
meses desde la fecha de compra, obligandose a sustituir o reparar sin cargo

las partes que resultaren defectuosas desde la fabricacion. Se entiende por
«sustituir» al reemplazo de la pieza por otra igual o similar a la original, y que a
juicio del fabricante asegure el correcto funcionamiento de la unidad, no estando
el fabricante obligado en ningun caso al cambio de la unidad refrigeradora por
completo.

Esta garantia cubre el normal funcionamiento contra cualquier defecto de
fabricacion y/o vicio material, y se compromete a reparar el equipo sin cargo
alguno para el adquiriente cuando el mismo fallare, siempre que se haya
determinado que la unidad ha sido operada siguiendo las instrucciones que
vieneny se entregan con el producto.

1) Este certificado de garantia es valido Unicamente en la Republica Argentina.

2) Esta garantia es intransferible.

3) Dicha garantia sera valida siempre que la unidad posea las etiquetas de fabrica
con el numero de serie y motor, sin roturas ni enmiendas.

4) DF MEGAFRIO SRL no se responsabilizara por pérdidas econdémicas, de
ganancias o de mercaderia, ya sea en forma directa o indirecta.

5) Daremos cumplimiento a las solicitudes de reparacion en un plazo no mayor
de 10 (diez) dias habiles. Si el equipo tuviera que ser reparado en nuestros
talleres, el plazo se contara a partir de la fecha de entrada en ellos.

6) DF MEGAFRIO SRL no asume responsabilidad alguna por los dafnos personales
0 ala propiedad que pudieran causar la mala instalacion o el uso indebido del
artefacto. Se incluye en este ultimo la falta de mantenimiento.

7) El producto reparado o reemplazado estara garantizado por el tiempo restante
del periodo de la garantia original.

8) Todo gabinete, exhibidora o freezer no puede estar expuesto a rayos del sol o
fuentes de calor.

Seran causas de caducidad automatica de esta garantia:

« Usoindebido.

 Excesos o caidas de tension eléctrica. Conectar la unidad a una instalacion
eléctrica desprovista de descarga a tierra.

+ Uso en condiciones distintas a lo indicado en el manual de instrucciones.

- Falta de mantenimiento como lo indica el manual.

« Reparaciones o intervenciones realizadas por terceros no autorizados, 0 uso
de repuestos no originales en la reparacion.

« Enmiendas o tachaduras en las etiquetas de numero de serie o motor.

- Falta de factura de compra original o ticket de compra.
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« DF MEGAFRIO SRL no asume responsabilidad alguna por los dafios personales
0 ala propiedad que pudieran causar la mala instalacion o el uso indebido del
artefacto.

« Toda intervencion de nuestro Servicio Tecnico Oficial realizada a pedido del
comprador dentro del plazo de la garantia, que no fuera originada por falta
o defecto alguno cubierto por este certificado, debera ser abonada por el
interesado de acuerdo a la tarifa vigente.

- Danos ocasionados al acabado interior y exterior del gabinete, producidos en
el equipo por roturas, golpes, ralladuras, caidas y malos tratos.

+ Los dafos producidos en los plasticos, accesorios, o en las lamparas o tubos.

- Danos producidos por causas de fuerza mayor o caso fortuito, y los
ocasionados por mudanzas o traslados.

 Defectos ocasionados por mojaduras, inundaciones, incendios, terremotos
u otros desastres naturales. Tampoco dafos o defectos ocasionados por la
intemperie.

- Heladeras, gabinetes, freezers o exhibidoras expuestas a rayos de sol o
fuentes de calor.

« Encaso de visita de service en garantia que detecte anomalias, el cliente
debera abonar la visita técnica correspondiente.

Por dudas, consultas o reparaciones, comuniquese con nuestro centro de
atencion Post Venta.

www.defrancesco.com.ar
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